
Garniture extra

Poêlée de légumes de saison 
9.-

Pommes de terre Rattes au four 
7.-

Mousseline de pommes de terre à l’huile d’olive EVO 
8.-

En cas d’allergies ou d'intolérances, veuillez vous adresser à notre personnel

Provenance viande : France / Suisse - Provenance poisson : Espagne / Grèce élevage/ Philippine 

Contactez nous pour Notre service Traiteur sur         
Info@collonge-cafe.ch

° Œuf parfait  Bio GRTA, Topinambour et émuls ion à truffe noire

24.-

 °Coquilles Saint Jacques, romanesco, guanciale et jus de veau 

36.-

 ° Velouté de Panais, chips de légumes et croutons de pains aux herbes

22.-

 ° Sauté d’artichauts à la “Romana”, marjolaine et émulsion de citron bio. 

24.-

°Salade mêlée de saison 

15.-

 

L E S  E N T R É E S

L E S  P L A T S
° Risotto à la Robiola,  châtaignes,  thym, jus maison végétal 

32.-

 ° Spaghettone Cacio&Pepe et Crevettes - L'INCONtourNABLE 

34.-

 ° Gnocchi de pommes de terre maison, crème de Cime di Rapa, moules et pecorino

 32.-

°Chittarina à la Carbonara...la vrai

28.-

° Riquadro Verr igni  al  “  sugo di coda” de bœuf 

 36.-

° Joue de Bœuf braisée au barolo,  polenta crémeuse a la truffe

44.-

° Pavé de Cabi l laud Skrei ,  lent i l les vertes de Sauverney GRTA, sals if is  et jus à la sauge
 

42.-

 

                      Menu Dégustation

(min. 2 PERS)

4 service 75chf (AB, Entrée, pates, plat, dessert)
5 services 85chf (AB, entrée, pates, plat viande, plat poisson, dessert)

SUPPLEMENT FROMAGE 
10.-

art
e

NOTRE PAIN MAISON AU LEVAIN ET CÉRÉALES DE FARINE BIO MOULUE À LA PIERRE 
2.-

Á  P A R T A G E R  
° Pinsa romana et jambon cru

28.-

° Sardines mi l lesimées et pain de camapagne gri l lé
22.-

L E  P I E C E S  E N T I E R E S  P O U R  2  P E R S O N N E S  
° Pièce du Boucher  - Pr ix selon arr ivage

° Bar de l igne au four - Pr ix selon arr ivage

https://www.femmesdaujourdhui.be/cuisine/voir-la-recette/21213/poulpe-roti-1


PLANCHETTE & SNACK

CHARCUTERIE & FOCACCIA

CHARCUTERIE & FROMAGE

TOAST JAMBON-FROMAGE + SALADE

TCCB CLUB SANDWICH + FRITES

DAYLY GOOD FOOD

SALADES/ENTRÉES 

CAESAR - ICEBERG°POULET RÔTI°CROÛTONS

NIÇOISE - ICEBERG°THON°ANCHOIS°OEUF

SOUPE DU SAISON 

PÂTES

ORECCHIETTE TOMATE

ORECCHIETTE BOLOGNAISE

GNOCCHI AL PESTO

TAGLIATELLE AI FUNGHI PORCINI

(PÂTE FRAÎCHE AUX BOLETS)

PIZZA

MARGHERITA

SICILIANA - THON ET OLIVES

CRUDO E BUFALA

GORGONZOLA & SALAMI PIQUANT

PLATS

TARTARE DE BOEUF - SALADE + FRITES

PARMIGIANA D'AUBERGINES°PETITE SALADE

TCC-BURGER + FRITES & SAUCE

LASAGNA VÉGÉTARIEN 

SUGGESTION

DU CHEF

REGARDEZ

NOTRE

TABLEAU

 DESSERTS

IL TIRAMISU' DI STEFANO

TORTA DI MELE

CRÉME BRÛLÉE 

GLACES ET SORBETS (1BOULE 5.-)

PLAT

DU JOUR

DU MARDI

AU

VENDREDI

21.-
+

PETITE SALADE

25.-

32.-

16.-

24.-

20.-

20.-

18.-

20.-

24.-

24.-

28.-

20.-

24.-

26.-

26.-

28.-

28.-

28.-

28.-

10.-

EN CAS D’ALLERGIES OU D'INTOLÉRANCES

VEUILLEZ VOUS ADRESSER À NOTRE PERSONNEL

HORAIRES D'OUVERTURE

 L’OPEN CAFÉ EST OUVERT DU MARDI AU DIMANCHE DE 09 H A 16 H

SOIR SÛR RÉSERVATIONS À PARTIRE DE 8 PERSONNES

LUNDI FERMÉ


